Prefeitura Municipal de Birigui 2%/
Estado de Sdo Paulo
CNPJ-46.151.718/0001-80

Diretoria de Producgdo e Distribuicdo de Merenda Escolar - DPDME
EDIFICIO "YASSUO YAMANE"

Birigui, 04 de maio de 2023.
Oficio n. ° 129/2023/DPDME.

Assunto: Relatdorio Técnico Processador de Alimentos

A
Pregoeira Oficial

Str* Andréia Cristina Possetti Melo

Vistos os pardmetros declarados no edital n® 69/2023
do Pregdo Eletronico n° 47/2023, assumidos na clausula XXIII, item 23.9.
tendo como Nutricionista Responsavel Técnica registrada no PNAE, a Sr®
Ana Beatriz Barbosa Santos Cerqueira, vimos por meio deste, apresentar a
Vossa Senhoria os seguintes resultados referentes as avaliagdes técnicas das

amostras para produtos Industrializados.

A empresa: MAGAZINE MARINI NOGUEIRA LTDA
ME, de acordo com o item 14.4 do edital, a empresa supracitada apresentou
catdlogo com as informagdes técnicas do equipamento em questdo, que

descreve:

PROCESSADOR DE ALIMENTOS, ESPECIFICACOES: - Técnica: voltagem
elétrica de 127 / 220 V com chave seletora monofasica, frequéncia de 60Hz.
poténcia do motor de 0,5 CV: poténcia nominal de 600 W a 750 W: consumo
entre 0,6 a 0,75 kw/h; utilizagdo de discos de 203 mm. - Construido em ago
inoxidavel - carcaga, haste e conjunto da tampa superior, medidas minimas:
altura 520 mm X largura 280 mm X profundidade 540 mm e com Bocal
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Prefeitura Municipal de Birigui

Estado de Sdo Paulo
CNPJT-46.151.718/0001-80

Diretoria de Produgcdo e Distribuicdo de Merenda Escolar - DPDME
EDIFICIO "YASSUO YAMANE"

extralargo didmetro de 60 mm - Capacidade de produ¢do minima de 250 kg /
h - O equipamento devera ser acompanhado por: Prato expelidor em pléstico
de engenharia, Disco fatiador de 8 mm Disco fatiador de 5 mm Disco fatiador
de 10 mm Desfiador de 8 mm Grade cubo de 8 mm Grade cubo de 10 mm
Grade palito.

Como solicitado, o item encontra-se classificado.

Assim sendo, preservadas as prerrogativas
estabelecidas no item 14.4.2 do edital n°® 069/2023, esta Comissdo Especial
nomeada por meio da portaria n°. 57 de 2.022 permanece a disposig¢do para

quaisquer esclarecimentos que se fizerem necessarios.

Atenciosamente,
ABD 9 o
 Riafaela | x.ko*xm}g(_i. Berce Vilma de Melo
atric. 56596 Matric. 57882

C*‘,y{g’)j'@cfu} 06, _5' Q(; UL A
Ana Beatriz Barbosa Santos Cerqueira
Matric. 56850
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1. Introdugao
4.4 Compeonentes de seguranca ug

1.1 informacgées basicas

57

T Nome da pega ) ) _
1.1.1 ~ O gabinete e os discos de corte do Processador de alimentos s&o confeccionados em ago
inoxidavel

[SUPGRTE ALAVANCA PR
ARRUELA INGX 1/4 PRESSAQ
52 |[PARAFUSO SEXT. 1/4 X 1 ZINC

53 [EIXO DE ARTICULAGAD DA ALAVANCA
54|[PORCA 3mm ZINCADA

55| CHAVE MICRO 40127 A4E4QY CPD-
56 [PARAF_AA CHATA PH 2.9 X 8.5 INGX 3
57 |TAMPA SUPORTE ALAVANC A PROCESSADOR
58 [PARAFUSO PAN. PH 3mm X 16mm
5|SUPQR"E DA CHAVE MICRO

50 |PARAFUSC FENDA RED 3/16 X 3/6- 170

51 |BUCHA PLASTICA DA ALAVANCA DO PROCES

1.1.2 O Processador de alimentos trabalha com duas correias 3 L 170,

1.2 Caracteristicas técnicas

Tabels 01 - Dados Técnicos
Caracteristicas | Unidade| BM116/BM124 / BM125

| &2|ARRUELA DE CELERCN DO PROC_ALIMENTOS 5 {
63 [PARAFUSC M5 X 6 PANELA PHILIPS = Tensao (ac) [V] 127/220
54| TAMPA TRASEIRA DO PROGESSADOR Frequencia  [Hz) 60
55 [CHAVE 30223 -M2FT2EE3Y/187 15A CPD-1E055 =
56 [SIALEIRG NEGH TH 145 Poténcia W] 733
€7|CABG HOSRN-F (3X1,0%1,60) &/ PR, CABG —
56| INTERFAGE SEG SLE COD 00000 RALAD /PROC. 5238 Consumo [kWh] 0,733
69|PORCA 4mm EMBORRACHADA 94 T
70|CHAVE LIGA E DESLIGA BOTAD DUPLO MARG. _ [5333 Altura | [mm] 630
71 |CHAVE HH 201 M1FG4FS1QY (PLAST) PA015300 BA7S T o B
72| SENSOR INDUTIVO IFL 212-10 861321 ) Largura . [mm] 280
Comprimento [mm] 540
Peso liquido [kg] 23

1.3 Cuidados necessarios

1.5.1  Leia todas as instrugdes antes do uso do aparelho. A manutengao e limpeza da maquina
deve ser feita por pessoa treinada e com a maquina desconectada da tomada.

1.3.2 Verifique se a Tensao (Voltagem) indicada no aparelho é a mesma da tomada a ser utilizada
e que a mesma esteja devidamente aterrada.

3 Todo aparelho BERMAR sai com a chave seletora de tenséo na posigéo 220V, caso
necessario utilize a chave para inverter a tensao para 127V. Nunca faga a inversao de tensao com o
cabo plugado na tomada.

I.2.4  Nao utilize o aparelho caso o cabo, o plugue ou outra parte do aparelho estejam danificados
(Se o cabo estiver danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante ou agente autorizado, a fim de
evitar riscos)

1.3.5  Nunca utilize o aparelho se estiver com os sapatos molhados, roupas com mangas largas
principalmente no punho.

1.3.6  Para protegao contra choques elétricos, ndo coloque o cabo de forca e/ou o plugue dentro
de agua ou de quaisquer outros liquidos

1.3.7  Nunca deixe o aparelho elétrico ao alcance de criangas, elas devem ser supervisionadas
para garantir que n&o brinquem com o aparelho (especialmente quando estiver em uso)

138 Este aparelho nao deve ser utilizado por criangas, nem por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou sem experiéncia e conhecimento, a menos que sejam
supervisionadas ou instruidas em relagdo ao uso do aparelho por alguém que seja responsavel por
sua seguranga.

1.3.9  Nunca coloque as maos ou qualquer utensilio nos bocais de alimentagéo. use somente o
soquete ou alavanca esmagadora.

1.3.10  Em nenhuma condigao introduza os dedos ou qualquer objeto no bocal de saida, também
deve evitar a obstrugdo do mesmo.

3.11  Antes de ligar o equipamento verifique se o Prato Expelidor (e 012 figura 023), o Disco de
Corte (tem 01, figura 03) & @ Tampa (item 03, fiquia 03) estdo devidamente montados,




1 Para nao perder a garantia e evitar problemas técnicos, néo tente consertar o aparelho. 4.2 Componentes do motor

1.3.1% A nota fiscal e o certificado de garantia sdo documentos importantes e devem ser guardados
para efeito de garantia.
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1.3.14 A utilizagdo de acessorios ndo recomendados pelo fabricante podem danificar o aparelho.

2. Instrucées de uso

) cionada e nivelada en ums s ca @ firrne, de prefere

>

Nome d2 pra
SUPORTE MOTGR PROCES. BM 176 EM ALUMIIID
PARAF IO PH 6x25mm
ROLAMENTO 6004 DOU__
PROCESSOR'S RETAINER (42 25 6) _
ARRUELA ZINCADA OF 1/4
5 [PORCA 6 MM ZINCADA
PARAF_SEXT, 1/4 X 112 ZINCADO
SUPORTE D OR E ESTIRSDOR
MOTOR 172 HP PROCES/RALA MOD 2
FOLIA MOTORA DUPLA D0 PROCESSADO
PARAFUSO ALLEN SIC 1/4 X 172 JEE
POLIA DE ALUMINIO PROCESSADOR (ALABADL)
SLAMENTO 6004 GO N
CORREIA 3L 170
E[PING INCX TRAVA
EIXO 1 INDX PR

2.1 Pré-opearagio

it Antes de utilizar o Processador de Alimentos, lave todas as partes que entram em contato
com o produto a ser processado, com agua e sab&o neutro.(leia o item 2.3 como limpar sua maqguina)

Seguindo as normas de seguranga, este aparelho nao funciona se a tampa superior (item 01
11) ndo estiver posicionada e travada em seu devido lugar e se a alavanca estiver levantada ¢iten

a a1y

ura (1) esta na posigao liga, caso ndo esteja, coloque-a

2 1% Verifique se a chave geral {iteii: 0%,
nesta posigao.

214  Conectar o cabo na tomada it=in 34, fiqusa 01) para deixar a maquina pronta para trabalhar.

BM 116 é fornecido com dois discos (37 & 40}

432

4.3.2  BM 124 é fornecido com seis discos (37, 28 3%, 40 44 e 45)

01

4.2.4 BM 125 é fornecido com sete discos (37, 35, 39, 40, 44 & 45 & 48) /
tem] Nome da pega s itern opcional
B 5% 5 2 40 |
pr— 7|DISCO DE RALAR DO PROCESSADOR 8640
(Figura 01) w8
542
8541
04 5
DISCO FATIADOR CURVC 8 MM 1 FACA
Dl FATIADOR CURVO 10 MM 1 FACA
34| DISCO FATIADOR GURVO MM 2 FAGAS
45 |DISCO FATIADOR CURVO MM 2 FAGAS
FATIADOR CURVO SMM 2 FACAS
| FATIADOR JULIENE 3.0 MM
[ FATIADOR PROG. BATATA PALITO
49 |SUPORTE DA GRADE PRUCESSADOR (10MM)
|50 SUPORTE DA GRADE PROCESSADOR (8MM)
2 1.5 Desconecte o cabo 7 04, teyura O1) da tomada apos o uso.

1.6 Tempo aconselhavel de uso & de 1 minuto ligado para 5 minutos desligado.

02



4. Componentes

4.t Componentes Principais

Nome 63 peca Bermar

DC
4P A SUPERIOR PROCESSADOR
XPELIDOR DUFLO CHAVETADO FROC__ 8514
CES. BM 116 EM ALUMINIO

8
Q==
TG
127
9
11"

06

B Ver "Componentes do

' motor* pag. 67

2.2 Operagio

2.2.1  Ligue a maquina utilizando o botao liga/desliga (item 03, figura 02). Levante a alavanca (i
ligura 02). coloque o produto a ser processado dentro do duto ovalado (item 01, figura 02), abaixe a
alavanca (item 02, figura 02) para comecar o processamento.

G2) e

~.2.2 Também pode-se utilizar o orificio do soquete, para isso, retire o soquete (ifeir 04 fi
coloque o produto a ser processado, recoloque o soquete. Utilize apenas o soquete para empurrar o

produto a ser processado.
2.2.3  Recomenda-se a utilizagao do Orificio do soquete (ver situacdo 02 figura 02) para processar de
forma continua alimentos como: cebolas, batatas, cenouras, beterrabas, tomates, etc.

Orificio do soquete
04 (2 56MM)

01 .
Orificio oval
Ve (138mm x 81mm)

Figura 02

R

Situagao 01 Situagao 02

2.3 Como limpar sua maquina

& primeira

:nto deve ser totatimente impo e higienizado, quande for usado

O equipa
o diano.

vez, quando ficar um tempo inative e apos o

Desligue a maquina e retire-a da tomada.

2.3.2  Retire o soquete (it 05, figura 03) e levante a alavanca (iem 08, fici

2.3.3  Bascular a tampa superior (iten 03, figura 0%), afrouxando o manipulo (itein 04, figura 02) das
lateral, remova o disco f(iem 01 figura 02) e disco expelidor (iten (2, figura 03), puxando um de cada vez
para cima com as duas maos.

01

—06

Figura 03

05 -




254 Lave atampa, o disco, disco expelidor, o soquete e o balde em agua corrente e sabao
neutro

(.54 Faca alimpeza com cuidado, usando somente pano umedecido com agua e sab&o neutro.
(O aparelho ndo deve ser limpo por jato de agua).

© %%  Durante alimpeza dos discos, tome cuidado com as laminas, no bata com objetos rigidos
evitando assim amassamento e perda da afiacéo.

3.7 Depois da limpeza e com as pegas secas, faca a montagem novamente.

234 Cuidados com o Inox:

O inox resiste a corrosao devido a camada de cromo existente em sua superficie, quando
esta camada e contaminada ou "agredida” inicia o processo de corrosdo, quase sempre motivados
por agentes externos, quando ndo limpo e higienizado de forma correta.

Atancao! Para evitar corrosdo, contaminagao e danos a superficie do inox:
- Lave e seque com detergente biodegradavel
- Nao usar solugdes acidas e salinas contidas em desinfetantes, esterilizantes.
- Nao usar abrasivos, como esponjas de aco e itens pontiagudos.

2.4 Trosando os discos

ura 34) e levante a alavanca (|

Retire o soquete {lizm 00

242 Bascular a tampa superior {t=m 02, figuia 04), afrouxando o manipulo (item 05, figurs 04) das
|ateral, remova o disco (item 21, fiqura 04), puxando um de cada vez para cima com as duas maos.

.43 Cologue o disco desejado (ver Discos do processadory, observando o encaixe do disco com o

Eixo.

gura 4), lembrando

.44 Feche atampa superior (itein D2, fiqura 4) e aperte o manipulo {iten 05
que o Processador de alimentos n&o funciona se a mesma nao estiver no seu devido lugar.

04

03

04

3. Informagoes uteis

3.1 Tabela de probi USas & G
Pr I Causas Solugdes
| - Falta de energia no local. | - Verificar se ha energia na rede.
Chave Geral desligada Colocar a Chave Geral na posi
n N == W R —
AR R0 ig | - Alavanca do Processador |
| - Abaixe a alavanca do Processador
levantada |
;fa'mpra'srupefior forado | - Recdk;dueﬁampé suberiér na posicao
B lugar - ot e
| _ Propiras Eibtricos = Enl.re em contato com a Assisténcia Tecnica
’ ; Autorizada.
Cheiro de queimado na maquina e = Ty =
Entre em contato com a Assisténcia Tecnica
- Problemas com o Motor.
ol _Adtorizada. =
. s - Falha no transporte do - Entre em contato com a Assisténcia Tecnica
de ificad I .
Cabo de energia dan o. )  produto |Autorizada, -
| - Entre em contato com a Assisténcia Técnica
" " ., - Problemas com o Motor. | "
A maquina liga mas quando o produto é . . . 'Autorizada.
colocado na maquina, a mesma para ou gira | - Chave seletora na
lem baixa rotagao. posigao 220V, rede elétrica | - Altere a Chave seletora para a voltagerm correta
110V

- - — e e -

- Entre em contato com a Assisténcia Técnica

Ruidos na maquina - Rolamentos com defeito.

|Autorizada.

TRolamentns com ruidas por motive de umidade néo teran garantia,

3.2 Normas de refsréncia

2.21 ABNT NBR 60335-1, IEC 60335-2-64, Portaria 371 INMETRO.

3.3 Pine eguipotecial

321 O pino equipotencial (ver simbolo & imagen representado abaixe), serve para garantir que nao
haja diferenca de poténcia entre diferentes equipamentos ligados & rede elétrica e também diminui os
risco de choques elétricos.

5.3.0 Cada equipamento elétrico deve ser ligado um ao outro pelos seus respectivos terminais de
ligagao equipotencial

05



. —,..,
BERMAR

( Atendimento ao cliente  “Tel 37149600

HOME SOERE PFRODUTGS REPRESENTANTES ASSISTENCIA CONTATQS ¢ SAC

PROCESSADOR DE ALIMENTOS PAB
COM 7 DISCOS - BM 125 NR -
BIVOLT

Caracteristicas Técenicas:
* motor 1/2 Hp - 733W - 60 Hz + monofasico

« consumo: 0,73Kwi/h « voltagem: 127/220V (com
chave seletora) - com dispositivo de seguranga Nr12
« @ dos discos 203 mm

« producé@o aproximada: 250 kg/h

Discos inclusos BM 125NR:

+ 1 discos desfiador 3mm -« 1 discos desfiador 5mm

+ 1 discos desfiador 8mm - 1 disco ralador

- 1 disco fatiador 1mm - 1 disco fatiador 3mm

+ 1 disco fatiador de batata palito

Dimensdes da maguina:

+ comprimento: 540 mm - largura; 280 mm

- altura: 630 mm - peso: 23 Kg

Dimensdes da embalagem:

«comprimento: 610 mm -largura: 360 mm

«altura: 680 mm + cubagem: 0,12 m3 +peso: 29 Kg
Utilidade: ralar e desfiar e fatiar queijo, coco,
verduras e legumes e geral






TERMO DE GARANTIA
TODOS OS PRODUTOS BERMAR
TEM A GARANTIA TOTAL
DURANTE 6 MESES

DATADAVENDA ___ /[
NOTA FISCAL N°

APARELHO N°

OS APARELHOS PERDERAC A GARANTIA, SE CONSTATADO O USO INDEVIDO

BermanR

o ' Senvigo de . g

BERMAR INDUSTRIA E COMERCIO LTDA, - Atendimento l SA‘
CNPJ: 55.390.470/0001-09 a Cliente i
Rua F 5035-620 " H
i

e-mail: garantia@bermar.ind.br

arnd e

RODUTOS AS INFORMACOES AQUI CONTIDAS PGOEM SOFRER ALTERAGGES SEM AVISG FREVIC

Manual de Instrucées

IMPORTANTE
Sempre verifique se a tenséo (voltagem)
indicada no aparelho é a mesma da tomada
a ser utilizada

Processador de Alimentos

Modelos

BM 116NR  BM 124NR BM 125NR

BermAR

Parabéns vocé acaba de adquirir um
produto de excelente qualidade.

T8 du GUTubre de 7077 - Rev. G4
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